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A partir do momento ent que o vinho é engarrafado, di-se inicio a uma relagdo dewumplicidade,
0 encontro entre dois produtos naturais que vao conviver por muito tempo. Na patilha-da
mesma paixdao, a rolha respeita as caracteristicas do vinbo durante a sua vida de estdgio em
garrafa. Porgue so com respeito se podeém manter intactas as caracteristicas de anbos.

E porisso que, 1o momento daabertura, o momento em que o vinho vai ser fipalménte provado,
ocorre a cglebragio, o verdadéiro teste a esta relagio de amizade. Umasamizade qie resulton,
acimade tndo, do respeito pelas bistarias diferentes mas paralelas que.os

dois produtos percorrerangs

Duas culturas, duas bistorias.
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nsumidor e acrescenta valor ao seu vinho.

foi criado em 1999 pela C.E. LIEGE o Simbolo Internacional da Cortiga,

sejam vedantes perfeitos, livres de sabores, para o vinho. A permanente investigagio
no processo de produgio, desde a selec¢io da martéria-prima até as virias fases de
as, vedagio, capilaridade, extracgio, sensoriais e visuais) garantem ao seu vinho

o final, garantindo a fileira vitivinicola a urilizagao de um produto fidvel, livre de
Codigo Internacional das Praricas Rolheiras. O CIPR determina as praticas mais correctas
sportes. A sua aplicacio centra-se nas rolhas naturais, aglomeradas e discos destinados a

npresas que respeitam o CIPR sdo distinguidas com um diploma de conformidade, o
acreditadas.
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Tal camo o vinho precisa de tempo para-desenvolver b sewEar i
-artica € fruto de um processo lento e nioroso. *os '
do admira que duas culturas tio diferentes acabeni por tersio fim, fanto
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inhos sdo alvo de todos escuidados'- desde a
tha do fruto, ap giv e envelbecimento em
peram pacientemente cerea de 9 anos qﬂ;‘r_;_'l'u' a

Enquanto os melbores

plantacdo da vinha até
cave, ete, - os sobreir
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UM PRODUTO NATURAL E UNICO.

86 entre os 25 e os 30 anos de crescimento do sobreiro (Quercus Suber L) é que se faz a primeira extracgio da
sua casca, a cortiga. As extracgdes seguintes s6 podem ser feitas com intervalos minimos de 9 anos e sempre
no Verdo, Quando a drvore tem cerea de 49 anos estd entiio apta a fornecer cortiga com as caracteristicas
adequadas a produgio de rolhas.

MNessa altura, a cortiga apresenta uma notdvel impermeabilidade a liquidos e gases que, aliada ao facto de ser
inodora e insipida, lhe confere a possibilidade de estar em contacto com alimentos, tornando-a um vedante de
exceléncia para bebidas.

Devido a grande quantidade de ar no interior das células e & baixa densidade das suas membranas, a cortiga é
um material muito leve, A sua excelente compressibilidade, a flexibilidade das suas membranas, o hermetismo
das suas células ¢ as substincias gasosas que contém, conferem-lhe uma elevada elasticidade,

A cortiga revela-se ainda um excelente isolante térmico e aciistico, muito gesistente ao atrito e praticamente
imputrescivel, um conjunto de caracteristicas que a tornam um produto natural e tnico.

Ttolha de cortiga natural: Rolha de cortiga aglomerada: Ralha mista:
produta obtide a partic de produtn sbtido exclusivamente produto de cortica aglomerada com
cortign nutural. a partir de cortiga aglomerada. win o mais discos de cortiga nataral,
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